Lady Foseph

| _ . Linea Crackers Artigianali All'olio Di Oliva
Cracker naturali, artigianali, croccanti e sottilissimi, senza alcun

itivo'o'colorante, CON OLIO DI OLIVA E SENZA olio di palma. Limpasto

viene fatto riposare per 12 ore per essere poi cotto lentamente per
ottenere un cracker extra sottile e croccante, ma consistente.

| PEPE ROSSO & CUMINO |

astuccio crackers artigianali

(sapore forte e deciso consigliati

con formaggl e salumi)
(6x6x15)

| ALLE ERBE AROMATICHE |
astuccio crackers artigianali

(con rosmarino, timo e basilico
consigliate con formaggi e salumi)
(6x6x15)

| AL TARTUFO NERO |

astuccio crackers artigianali
(gustosi e dal sapore deciso adatti
da essere gustati anche da soli)
6x6x15

| 14 pezzi | g.100 | | 14 pezzi | g.100 | | 14 pezzi | g.100 |

| AL SALE DI GUERANDE | I PAPRIKA AFFUMICATA l

astuccio crackers artigianali astuccio crackers artigianali

43

(friabili dal persistente sapore di [sapore forte e deciso consigliati
sale e olio di oliva con forma%gl e salumi
6x6x15) [6x6%15)

| 14 pezzi | g.100 | | 14 pezzi | g.100 |




